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COUVERT 
 

Pão de trigo barbela e centeio | Caviar de beringela e especiarias | manteiga de 
vaca | manteiga de algas | azeite virgem da região | pickles 

“Barbela” wheat and rye bread | aubergine and spice caviar | cow’s milk butter  

seaweed butter | local extra virgin olive oil | pickles 

4,5€ 
 

 

ENTRADAS | STARTERS  
 

Polvo | Amêndoa | Alho 
Octopus | Almond | Garlic 

14€ 
 

Torricado Sardinha | Puré de Pimento | Mistura de Ervas 
Sardines on grilled garlic bread | Roast Pepper Purée | Mixed Herbs 

13,5€ 
 

Pica-pau do mar | Bivalves da nossa costa | molho de ervas frescas | pickles de 
kumquat e funcho 

Seasoned seafood mix | Local bivalve molluscs | Fresh herb sauce | Pickled kumquat and fennel 

19€ 
 

Ostras no fogo  
Fire-cooked oysters 

16€ 
 

Beterraba | Requeijão | Laranja 
Beetroot | Cottage Cheese | Orange 

12€ 

 

 

Alergias e intolerâncias 
Se necessitar de informação sobre alergénios consultar por favor os colaboradores antes de efetuar o 
seu pedido. Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert pode ser cobrado se não 
for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado.  No final da sua conta encontra-se uma sugestão de 

gratificação de 10% . Preços em euros, iva incluído.  
Food allergies and intolerances 
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Should you have any questions regarding the content or preparation of any of our food please ask one of our team. A 

10% discretionary service charge will be added to your final bill. All prices are inclusive of VAT. 

 

 

 

 

 

 

PEIXES | FISH 

 
Massada Immerso 

Immerso Pasta 

35€ 
 
 

Peixe da lota de Peniche na grelha | Xerém de berbigão e Tomate 
Grilled fish from Peniche market | Cockle and Tomato Xerém 

36€ 
 

 
Açorda de Carabineiro | Gema Fumada | Óleo de Coentros 

“Carabineiro” Prawn “Açorda” | Smoked Egg Yolk | Coriander Oil 

52€ 
 
 

Arroz de Polvo da nossa costa 
Octopus Rice locally caught 

23€ 
2 pessoas | 2 pax  

46€ 
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Alergias e intolerâncias 
Se necessitar de informação sobre alergénios consultar por favor os colaboradores antes de efetuar o 
seu pedido. Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert pode ser cobrado se não 
for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado.  No final da sua conta encontra-se uma sugestão de 

gratificação de 10% . Preços em euros, iva incluído.  
Food allergies and intolerances 

Should you have any questions regarding the content or preparation of any of our food please ask one of our team. A 

10% discretionary service charge will be added to your final bill. All prices are inclusive of VAT.  

 

 

 

 

CARNES | MEAT 
 
 

O nosso arroz de pato  
Chef’s Duck rice  

36€ 
2 pessoas | 2 pax  

72€ 
 
 

Costeletão de vaca no carvão | Couve grelhada | Batata assada 
Charcoaled Beef Chop | Grilled cabbage | Roast Potatoes 

2 pessoas | 2 pax  
75€ 

 
 

Bochecha de vaca na caçarola | Vegetais | Batata “Cambuta” 
Beef cheeks Casserole | Vegetables | ”Cambuta” Potatoes  

35€ 
 
 

Presa de Porco no Carvão | Espuma de Cherovia | Couve Coração 
Grilled “Presa” Pork | Foam of Parnship | Cabbage Kale 

37€ 
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Alergias e intolerâncias 
Se necessitar de informação sobre alergénios consultar por favor os colaboradores antes de efetuar o 
seu pedido. Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert pode ser cobrado se não 
for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado.  No final da sua conta encontra-se uma sugestão de 

gratificação de 10% . Preços em euros, iva incluído.  
Food allergies and intolerances 

Should you have any questions regarding the content or preparation of any of our food please ask one of our team. A 

10% discretionary service charge will be added to your final bill. All prices are inclusive of VAT.  

 
 
 
 

KID MENU 
 

Sopa da horta do chefe 

Chef´s garden soup 

7€ 

 

Massa à bolonhesa 

Spaghetti Bolognese 

10€ 

 

Hambúrguer no Prato 

Plain Hamburguer 

10€ 

 

Peixe da Lota Selado 

Seared Fish from the local market 

12€ 

 
 

GUARNIÇÕES | GARNISH 
 

Arroz de Manteiga | Buttered Rice 

 

Batata Frita | French Fries 

 

Legumes | Vegetables 

 

Salada | Salad 
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Alergias e intolerâncias 
Se necessitar de informação sobre alergénios consultar por favor os colaboradores antes de efetuar o 
seu pedido. Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert pode ser cobrado se não 
for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado.  No final da sua conta encontra-se uma sugestão de 

gratificação de 10% . Preços em euros, iva incluído.  
Food allergies and intolerances 

Should you have any questions regarding the content or preparation of any of our food please ask one of our team. A 

10% discretionary service charge will be added to your final bill. All prices are inclusive of VAT.  

 
 
 

SOBREMESAS | DESSERTS 
 

Brownie de chocolate | Caramelo salgado | Gelado de arroz doce | Telha de canela   

Chocolate brownie | Salted caramel | Rice pudding ice cream | Cinnamon tuile 

9,5€ 

Vila Oeira Superior 15 | Carcavelos 

14€ 

 

Torta queimada de laranja | Creme de citrinos 

Burnt orange pie | Citrus cream  

11€ 

Quinta de Sant’Ana Riesling Colheita Tardia | Lisboa 

16€ 

 

Ananás | Granita de Ervas | Sorvete de Ananás e Chá Verde 

Pineapple | Herb Granita | Pineapple and Green Tea Sorbet 

9€ 

Horácio Simões Bastardo | Setúbal 

11€ 

 

Beterraba | Hibiscos | Maçã  

Beetroot | Hibiscus | Apple 

10€ 

D’Oliveiras Sercial 15 | Madeira 

11€  

 

Requeijão | Doce de Ovos  

Cottage Cheese | Egg Pudding 

8€ 

Kopke White | Porto 

11€ 

 

Tábua de queijos nacionais | Portuguese cheese board 

25€ 

Kopke LBV | Porto 

11€ 
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